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XXIX Premios Guia de Vinos
Gourmets 2014

"Estamos muy emocionados por re-
cibir este premio que es el resultado
de mucho tiempo de trabajo y refleja
la calidad de lo que hacemos” declaro
Vicente Dalmau que recogi¢ el trofeo
a la bodega del afio, Marqués de Mu-
rrieta,

A punto de cumplir las treinta edi-
ciones, la gufa de vinos pionera en
Espafia, elaborada por el Comité de
Cata de Grupo Gourmets, convoca un
afno mds estos premios en la que los
usuarios de la publicacién votan los
vinos, bodegas y representantes del
sector enoldgico que consideran un
referente.

Los 21 catadores profesionales que
conforman el Comité han evaluado

y analizado 4.560 vinos, bajo cata a
ciegas, de manera objetiva e indepen-
diente, para editar esta guia, paradig-
ma del panorama vinicola espafiol. La

ceremonia, presentada por Francisco Lopez-Bago,
dierctor general del Grupo Gourmets (foto 20),
estuvo cargada de emociones y palabras de agrade-
cimiento.

José Flor Contreras de Bodegas Bocopa, premio
especial por su difusion a nivel tanto nacional como
internacional de los vinos alicantinos, manifesto su
alegria al recibir el premio "muchas gracias por este
reconocimiento a nuestra labor, estamos muy felices
de poder recibir el premio de la Gufa en el Salén de
Gourmets”.

También acudieron a recoger el trofeo Isabel Sal-
gado, enologa de Bodegas Fillaboa elegido como
mejor blanco; Toni Pérez, director comercial de Gra-
mona, recibi¢ el premio al mejor blanco con crianza
de manos de Francisco Lépez Canis, presidente del
Grupo Gourmets (foto 22); Isaac Muga, presidente
de la bodega que consiguio el galardén al mejor
rosado; Alfonso Monsalve Mufioz, gerente de Vinico-
la de Castilla que gano en la categorfa de mejor tinto
joven; Enric Vives, director gerente de Vives Ambros
Cava, nominado como mejor espumoso; Marina
Garcfa, marketing manager de Gonzélez Byass que
fue elegido el mejor generoso; Jordi Grau y M@ José

Lopez Heredia (foto 21), a los que se

les voté como mejor tienda especiali- .

zada y premio extraordinario, respecti-
vamente.

Premios Liga ‘99 de la Guia
de Vinos Gourmets

Han sido la novedad de la XXVIII
edicién del Salon de Gourmets. 13
vinos, con una calificacién méaxima de
99/100 puntos en la Gufa de Vinos
Gourmets (GVG), se han alzado como
merecedores de estos emergentes
premios (foto 19).

Estos vinos que han alcanzado la ex-
celencia en la edicion de la GVG 2014
corresponden, en su mayoria, a bo-
degas con una larga tradicion familiar
y que han conseguido destacar en el
mercado nacional e internacional por
su calidad.

"Agredezco al Grupo Gourmets v al
equipo humano que hace posible la
edicién de la Gufa que hayan pensado
en nosotros” aseguré Victoria Ordo-
fiez, directora general del Grupo Jorge
Ordofiez. Por su parte, Javier Zaccag-
nini, que recibid el premio otorgado

a su vino Aalto Ps 2010, se declard
"orgulloso de recibirlo en el Salén de
Gourmets”.

En las catas a ciegas que realizan los

Agradecemaos
mMmucho gue
la gente se
acuerde de
NOSOtIos, v

al Salon, por
iNvitarNos

Alberto Chicote

miembros del Comité de Cata del
Grupo Gourmets, fueron selecciona-
dos estos vinos como los que mejor
representan al panorama vinicola
espaniol por su elegancia, marcada
personalidad y las sensaciones que
despiertan en quienes lo prueban. En-
tre ellos, también se premiaron a vinos
de renombre como Vega Sicilia Unico
Gr. Rva. 04; Pesus 2010 (Bodegas
Hermanos Sastre); Pérez Pascuas Gran
Seleccion Gr. Rva. 2006, Gran Arzuaga
2009; o Termanthia 2010 (Bodega
Numanthia); La Nieta 2011 de Vife-

dos de Péaganos; La Vifa de Andrés
Romeo 2011; Finca Doff 2011; Mos-
catel Don Salvador y La Cafiada Pedro
Ximénez.

Finalmente, Ignacio Crespo, director de
la GVG recogio el galardén en nombre
de Clos Erasmus 2010 y agradecio en
nombre de la empresa el premio.

Il Premios Club de Gour-
mets

Un afio més las palabras de agrade-
cimiento se sucedian entre los galar-
donados (foto 23). Presentado por el
prestigioso periodista Carlos Herrera
(foto 25), este premio es un homena-
je a las personas, establecimientos y
empresas que, a juicio de los lectores
de la revista decana de la gastrono-
mia espafiola, han destacado en el
transcurso del afio. Muy emocionados,
todos los premiados recogieron los
trofeos que reconocian el mérito, el
esfuerzo y la profesionalidad de la que
han hecho gala.

Entre los galardonados, el tnico que
no pudo asistir en persona fue el me-
didtico chef Jordi Cruz, que, sin em-
bargo, envié un mensaje de agradeci-
miento en el que dedicaba el premio
a todos sus cocineros “que son los
que en verdad hacen posible que mi
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